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1. DEFINICION DE PRODUCTO

55370 - 55375
harina acondicionada de trigo.
harina de trigo y antioxidante (E-300).
Espafia
polvo blanco-amarillento, suave al tacto, con ausencia de olores y sabores
extrafios.
producto obtenido del proceso de molturacién del grano de trigo del género Triticum aestivum
maduro, entero, sano y seco, industrialmente limpio, tras separar la parte externa, y que se destine al consumo
humano.
el consumo de toda la poblacién, no apto para celiacos ni personas alérgicas a los ingre-
dientes descritos en la informacion alergénica.
panaderia y reposteria. Uso industrial
Se recomienda demorar el uso de la harina 24 horas después de su descarga en silo.
este producto no contiene materias primas genéticamente modificadas segun el Reglamento

(CE) 1830/2003 de 22 de septiembre de 2003 y de acuerdo con la informacién que disponemos actualmente.
No entra dentro del ambito de aplicacién de las normas de etiquetado descritas en el Reglamento (CE)
1829/2003 del Parlamento y el Consejo Europeo de septiembre del 2003, sobre alimentos y piensos modifica-
dos genéticamente.

no contiene ingredientes irradiados, ni ha sido irradiado durante ni tras el proceso de
fabricacion.

2. CARACTERISTICAS QUIMICAS Y REOLOGICAS

PARAMETROS QUIMICOS GRANULOMETRIA

Falling

Humedad % 15 s 300 >150 9
Number

., % . %
Proteina (Nx5,7) 13,5 Cenizas 0,65 >118 31
(s.s.s.) (s.s.s)
Gluten humedo % 31 Zeleny 35 <118 55
Gluten seco % 10,3 Amilograma U.B. 700

Gluten index %
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PARAMETROS ALVEOGRAFICOS

PARAMETROS FARINOGRAFICOS

PARAMETROS FUNCIONALES

. » IdP (indice de
P (tenacidad) mm Absorcién % 59 o %
panificacion)
. Tiempo . .
L (extensibilidad) mm min Seccioén
desarrollo
cm?®
P/L (equilibrio) 1,5 | Estabilidad min Volumen 1/00
10-4 Pérdida a Energia de Wh/
W (fuerza) 350 . U.B.
J 12 min amasado kg
Degradacion %

3. CARACTERISTICAS HIGIENICO-SANITARIAS

Ver anexo 2 de contaminantes y legislacion.

4. VALORES NUTRICIONALES

NUTRICIONAL (por 100 g)

1.440 kJ / 339 kcal

0,7¢g

014

68g

1,09

199

149

O0g
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5. CONDICIONES DE ENVASADO Y ETIQUETADO

El envase es apto para su suso alimentario y certificado por el proveedor de envases.

Granel: cisternas de uso alimentario

Sacos: papel de uso alimentario, formato de 25 kg, paletizados y retractilados.

Etiqueta: nombre del producto, ingredientes, n° de lote, fecha de consumo preferente, peso neto, condiciones de
conservacion, nombre y direccion del fabricante.

6. EAN
Granel: 98437011931118
Saco 25 kg: 8437011930156

7. CONSERVACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE

Consérvese en sitio fresco, seco y aislado del suelo. Si se va a almacenar en silos, éstos deben estar convenientemente
limpios y aptos, siendo responsabilidad del cliente el mantenimiento preventivo de limpieza e higiene.

Fecha de consumo preferente: fecha de envasado + 90 dias. Informacion disponible en lateral del envase y en albaran
de entrega.

8. ALERGENOS

PUEDE CONTENER

INGREDIENTES ALERGENICOS CONTIENE TRAZAS

NO CONTIENE

X*

X*

X

X

*Se dispone de elementos de limpieza mecanica y de un sistema de vision artificial (SORTEX) para eliminar particulas ex-
trafias, pero podrian aparecer trazas por contaminacion cruzada adventicia y técnicamente inevitable de la materia prima en
origen .



Ficha Técnica
V1 30/12/2022

M400

“molisur

9. NORMATIVA LEGAL APLICABLE

Ver anexo 2 de contaminantes y legislacion.

ENmolisur

Poligono Industrial EI Segre parc. 204R 25191 Lleida
Tel. +34 973 200 319 Fax. +34 973 205 643

lameta@lameta.es www.lameta.es




